Restaurant
Le Petit Montagnard

SERVICE DE 12H A 13H45

& DE 19H A 21H45
FROM 12 PM TO 1:45 PM
& FROM 7 PM TO 9:45 PM

Bienvenue
Hiver 2022/2023

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande
We mainly work with fresh products, the choices are suaranteed within the limits of available stocks




- Nos Entrées- *

- Starters -

Assiette de Cochonaille
Cold cuts

Potage du Jardin

Accompagné de ses petits croltons & Fromage
Soup of the day, croutons & cheese

Ravioles du Dauphiné gratinées

Créme de Morilles et Jambon cru « Forét Noire »
Gratin French's Ravioles, cream of morel mushrooms and "Forét Noire" ham

Chausson d’escargots et sa creme Persillade

Snail puff pastry with parsley cream

« Le Sensation » 16.00 €

Escalope de Foie Gras poélée sur pain brioché, creme balsamique et sa compotée d’oignons
Pan fried "Foie Gras" on brioche bread, balsamic cream and onion compote

- Nos Salades -

- Salads -

La Salade Seguin 17.00 €

Toast de chévre & Miel Salade verte, tomates, carottes, oignons rouges, lardons
Toast with fresh goat cheese, bacon, green salad, onions, carrots, grapes

La Salade Aravis

Bonbons croustillants de Reblochon, jambon cru, méli-mélo de salade
Crispy Reblochon cheese, cold cuts, salad mix

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande




- Dishes -

Le Burger de I'Aiguille 20.00 €

Steak haché environ 160g maison, pain brioché, Reblochon, salade verte & frites maison
Home-made beefburger approx. 1609, brioche bread, Reblochon cheese, green salad & homade
French fries

Risotto crémeux de Gambas 22.00 €

Creamy risotto of prawns

Les Linguines de Poulet 19.00 €

Avec petits légumes et son jus court-bouillon
Pasta "Linguines" with small vegetables and its "court-bouillon" juice

Le Dos de Loup de mer

Créme de poireaux, petits légumes du moment poélés
Fish "Dos de Loup de mer" ,Cream of leek, pan-fried vegetables of the moment

Filet mignon en crolte sauce Bourguignonne *

Pork in puff pastry with "Bourguignonne"” sauce

Filet de Boeuf (= 1809g) *

Filet of beef

Filet de Boeuf (= 1809g) *

Sauce au Roquefort
Filet of beef with Roquefort sauce

* Toutes nos viandes sont accompagnées d’'une galette de Pommes
de terre & de ses petits légumes poélés

All our meats are served with fried potato galette & small fried vegetables

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande
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- Spécialités Savoyardes -

- Savoy's Specialities -

Tartiflette, salade verte G# 22.00 €

Pommes de terre a la créme, lardons, oignons, Reblochon gratiné au four
Potatoes in cream sauce, diced bacon, onions - Reblochon gratin

Assiette de charcuterie
Cold cuts

Diot au vin blanc, Polenta

Savoyard sausage, polenta

Spécialités servies minimum pour 2 personnes

Specialities served from 2 people minimum

Fondue Savoyarde, salade verte NORRZ: 22.00 €/pers.

Savoyard Fondue, green Salad

Fondue aux Cépes, salade verte e 25.00 €/pers.

Savoyard Fondue & porcini mushrooms, green Salad

Fondue Savoyarde au Champagne, salade verte 28.00€/pers.

Savoyard Fondue with Champagne, green Salad

Formule fondue 12.00 €

Pommes de terre, charcuterie / Recommandé pour 2 personnes
Potatoes, cold cuts / Recommended for 2 people

Raclette 28.00 €/pers.

Pommes de terre vapeur, cochonnailles, viande des grisons, salade verte
Steamed potatoes, cold cuts, dried grison beef, green salad

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande
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- Menu Savoyara

ENTREE

Assiette de Cochonaille
Cold cuts

Ou/or

Potage du Jardin
Soup of the day

PLAT PRINCIPAL

Tartiflette au Reblochon, salade verte
Tartiflette, green Salad

Ou/or

Diot polenta
Savoyard sausage, polenta

DESSERT
o, oesseRr

Le Délice de La Montagne
ZL . Joconde cookie, light vanilla cream,

Menu Enfant 12.00 € Raspberries, Italian meringue

Jusqu'a 10 ans Ou/or
children's menu to 11 years Coupe Génépl

Mini Tartiflette Génépi ice cream

Ou/or Dessert menu

Nuggets a commander en début de repas
Chicken nuggets Dessert menu
(au choix frites ou légumes) to be ordered at the beginning_of the
(french fries or vegetables) meal

%* % %k

Surprise glacée
Ice cream surprise

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande
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- Coupes CGlacées -

- Jee Cream -
Café Liégeois
1 boule café, 1 boule vanille, café & chantilly
Coffee ice cream, vanilla ice cream, café & whipped cream

Dame Blanche

2 boules vanille, sauce chocolat & chantilly
Vanilla ice cream, chocolate sauce & whipped cream

Dame Noire 10.00 €

2 boules chocolat, chocolat chaud & chantilly
Chocolate ice cream, hot chocolate & whipped cream

Coupe Colonel

2 boules sorbet citron & alcool vodka
Lemon ice cream and Vodka alcohol

Coupe Iceberg

2 boules Menthe-Chocolat, Get 27
Chocolate-mint ice cream and Get 27

Coupe William

2 boules sorbet poire & alcool de poire
Lemon ice cream and Vodka alcohol

Coupe Aravis 12.00 €

2 boules glace génépi & alcool de génépi

Pear ice cream and pear liquor Coupe 1 Boule: 3.50 €
Coupe 2 Boules: 6.50 €
Vanille, chocolat, Génépi, citron,
poire, café, noix de coco,

menthe-chocolat
Vanilla, chocolate, Genepi, lemon, pear, coffee,

coconut, chocolate-mint

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10%, 20% & service compris - Liste allergéne sur demande
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- Nos Fromages -

- Cheeses -

L'assiette de nos Montagnes

Assortiments de fromages du Pays, salade verte
Local cheeses from Savoy with green salad

Faisselle Au choix creme ou myrtilles

Cottage Cheese Cream or Blueberries

- Nos Desserts -

« Le Twist »
Tartelette chocolat caramel

Chocolate and caramel pie

« Le Délice de La Montagne » 13.00 €

Biscuit Joconde, créme légére a la Vanille, framboises, meringue Italienne
Joconde cookie, light vanilla cream, raspberries, Italian meringue

Cannelés Profiteroles 13.00 €

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Don Papa 12.00 €

Ananas roti, au Rhum Don-Papa, Glace noix de coco, mousseline de créme Anglaise
Roasted pineapple with Don-Papa Rum, coconut ice cream, custard mousseline

Mi-cuit au Chocolat noir Acommanderen début de repas 13.00 €

Créme Anglaise & glace Vanille To be ordered at the beginning of the meal

Chocolate Lava Cake, custard & vanilla ice cream

Café/thé gourmand 13.00 €

Avec mignardises de douceurs du moment
Gourmet coffee/tea with sweets of the moment

Nous travaillons en majeur partie des produits frais, les choix sont garantis dans la limite des stocks disponibles.
Prix TTC incluant le TVA 10% & service compris - Liste allergene sur demande
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