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Nos horaires d’ouverture des services :
De 12h a 14h30
& de 19h a 21h45

RESTAURANT
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INFORMATIONS
-Nous travaillons en majeur partie des produits frais, leurs choix sont
garantis dans la limite des stocks disponibles.
-Les prix indiqués s’entendent Taxes (10 % ou 20 %) et services compris
-Toutes nos entrées, plats, menus et desserts sont Hors Boissons comprises
-La liste des allergenes & la liste d'origine des viandes sont affichées a
'entrée du restaurant

-We work mainly with fresh produce, and their selection is guaranteed
while stocks last.

-The prices shown include taxes (10% or 20%) and services.

-All our starters, main courses, menus and desserts do not include drinks.
-The list of allergens and the list of meat origins are displayed at the
entrance to the restaurant.

PAIEMENT & FACTURATION

Pour régler sur place les prestations, les moyens de réeglements acceptés
sont : les espéces dans la limite de 1 000 € (jusqu’a 15 000 € pour les
clients dont le domicile fiscal est a l'étranger et sur présentation dun
justificatif de domiciliation), la carte bancaire (Visa, Mastercard, Carte Bleue),
les cheques vacances ANCV, les bons cadeaux des établissements, la carte
bancaire ticket restaurant (25.00 € par jour hors weekend et jour férié).

Les cheques bancaire & les tickets restaurant papier ne sont plus acceptés.

To pay for services on site, the following methods of payment are accepted:
cash up to a limit of €1,000 (up to €15,000 for customers whose tax
residence is abroad and on presentation of proof of address), bank card
(Visa, Mastercard, Carte Bleue), ANCV holiday vouchers, restaurant vouchers
(25.00€ per day excluding weekends and public holidays).

Bank cheques and paper luncheon vouchers are no longer accepted.
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Potage de légumes, crottons et Tomme de Savoie 13.00 €

Carpaccio de boeuf 17.00 €
Fines lamelles de Boeuf (environ 70 gr)

Sauce chaude au roquefort

Salade aux Ravioles de fromage poélées 16.00 €

& copeaux de parmesan

(Euf Bénédictine, 16.00 €

au saumon fumé, Roquette & Fondue au chévre
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La Savoyarde 19.00 €

Reblochon pané, salade verte, pommes sautées & charcuterie

L'apéro Planche des Montagnes 21.00 €

Fromages de régions, assortiment de charcuteries, Rillettes de Canard

La Tarti' Planche 19.00 €

Croustillant de pomme de terre et oignons, lardons grillés

Espuma de reblochon, salade verte et jambon fumée



La Croziflette 23.00 €

Crozets au Sarazin & lardons gratinés au Reblochon, salade verte

La Tarti-cheévre 23.00 €

Pommes de terre, oignons, gratinée chévre, salade

& copeaux de beeuf

Le burger du Chef 22.00 €
Steak haché maison (environ 170 gr), sauce tartare, tomate,
pickles, chou rouge, lard & raclette, accompagné de frites et

salade verte

La Téte de Veau 25.00 €

Accompagnée de sa sauce Ravigote & Pommes de terre vapeur

Le Pavé Savoyard 28.00 €
Farce de veau, porc roti au Beaufort & Crozets a la creme de

Parmesan

Le Tournedos de Beeuf 34.00 €

Environ 170g a la plancha, Gratin Dauphinois, sauce Poivrade ou

Roquefort

Le Filet de Bar 32.00 €

Grillé accompagné de sa poélée de petits légumes, Créeme de

Cerfeuil



6}7@@ QS/%&&/L’&ZL LS@UW

(S%Uée@/m‘/zimtmme/nmgme@ ~ (S@wgw’mim'mmﬁ/zprpl@

La Reblochonade 33,00 €/pers.
Servie avec charcuterie, salade verte & pommes de terre

La Raclette 31,00 €/pers.
Servie avec charcuterie, salade verte & pommes de terre

La Fondue Bourguignonne 35,00 €/pers.

Morceaux de Boeuf & Veau a cuire (environ 250g)

Légumes, trilogie de sauces. Au choix Frites ou Gratin Savoyard

La Fondue Savoyarde 23,00 €/pers.
Servie avec salade verte

La Fondue Savoyarde Royale 29,00 €/pers.

Servie avec charcuterie, salade verte & Pommes de terre

La Fondue du Chef 27,00 €/pers.

Aux Cepes, servie avec salade verte.

La Fondue du Chef Royale 33,00 €/pers.

Aux Cepes, servie avec charcuterie, salade verte

& Pommes de terre

Menu enfant - 13.50 € Gratin de coquillettes au jambon blanc
Jusqu'a 12 ans Ou/or
Children's menu to 12 years Nuggets
? & \ﬁ/\"l > (au choix frites ou légumes)
Asn AR

Surprise glacée



La Faisselle 7,00 €
Au choix : nature, creme ou myrtilles

L'assiette de nos Montagnes 13,00 €
Assortiments de fromages du Pays, salade verte
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La Fraicheur 11,00 €
Salade de fruits frais, infusion de thé & son sorbet

La Tarte Myrtilles 13,00 €
Traditionnelle tarte aux Myrtilles & sa chantilly

Le Nougat Glacé 13,00 €
Au miel de Montagne & son coulis de fruits rouges

La Mousse aux 3 Chocolats 11,00 €
La Crépe Suzette Flambée 12,00 €
A la cléementine & sa glace Vanille

Le Fondant au chocolat 13,00 €
Au chocolat noir, caramel & passion-mangue

L'lrish Coffee 12,00 €

Whisky, café & chantilly



Café Liégeois 10,00 €
1 boule café, 1 boule vanille, café & chantilly

Dame Blanche

2 boules vanille, sauce chocolat noir & chantilly 10,00 €
Chocolat Liégeois 10,00 €
2 boules chocolat noir, boisson au chocolat, chantilly

Coupe Colonel 12,00 €
2 boules sorbet citron & alcool vodka

Coupe Airelles 12,00 €

2 boules glace génépi & alcool de Génépi

Coupe 1 boule — 3.50 €
Coupe 2 boules — 6.50 €
Coupe 3 boules — 9.50 €

Fraise, Myrtille, Vanille, Chocolat noir,

Citron, Génépi, Café, Fruit de la passion




