NOS BOISSONS NOS VINS

AN
APERITIFS VINS DE SAVOIE 7501 LA P O RT E D E S ARAVI S

"CHEZ BRUNO"
¢ Spritz orange ou citron (sans alcool) 8€ o Apremont AOP (CH= 25€
* Spritz Apérol 1ne e Roussette Courlet V. AOP (= 26€ .
o G flaureBurEay 12€ . Chignin Bergeron AOP 2¢ PLANCHES A PARTAGER VIANDES BURGERS
e Spritz Limoncello 12€ e Gamay AOP 25€
« Spritz Campari 12€ ., Mondeuse AOP e 25€ CHARCUTERIE ET FROMAGE 17€ PLAT DU JOUR 18€ BURGER BOEUF 2¢€
= . .
* Ricard, Suze, Martini,Porto, Campari ~ 4.50 € Assortiment de Charcuterie ET Fromages du lundi au vendredi sauf Jours Fériés Pain burger, steak 180gr, oignons, sauce burger,
e Bitter (sans alcool) 450€ frites, tomates, salade verte
. . 2 Supp. Reblochon: +2 €)
e Americano 9¢€ 7501 COCHONNAILLE 22¢€ (
VALLEE DU RHONE Jambon cru, Terrine, Rillettes, Andouille, Jambon EgghcdoS':«IUECREE;: ISEE"; TBRBAQVERS DE g
. . persille, Cornichons
e Kir au Vin Blanc de Savoie 450€ e Cobtes-du-Rhéne AOC = 25€ Accompagnement : gratin dauphinois ou frites ou B U RGER ’P U L L’E D PO R.K 23€
e Kir au Vin Rouge 450 € e Vacqueyras AOC = 29€ polenta crémeuse E;m k;t{;ger,ts:!?::esggdp:rcé <:|egnons, sauce
. , Trites, ) ver
o Kir Pétillant 6.50€ ¢ Crozes-Hermitage AOC = 35€ (SL?pp Reblochon : +2 €)
NP CIVET DE CERF AU VIN ROUGE 25¢€
Ermes: Casss Cerms, Chilagn e Beaumes-de-Venise &= 38€ SALAD ES Accompaghement : polenta crémeuse
Framboise,Mdre, Myrtille, Péche, Violette :
* Whisky, Gin, Vodka (avec Soda +2€) 7€ Ao DAL - SALADE DE REBLOCHON ET CHEVRE 21€
* Shooter 2cl (génépi, poire,limoncello) se CoremRatie AOC o€ Salade verte, jambon cru, toast de reblochon et SUGGESTION DU CHEF 25e FORMULES DU MIDI
X . DR chevre frais, tomates Accompagnement : gratin dauphinois ou frites ou Du lundi au vendredi sauf Jours Fériés.
e Digestif 4cl (génépi, poire....) 7€ polenta crémeuse
BEAUJOLAIS & SALADE ARAVIS 21€
BOISSONS FROIDES Salade verte, poélée de champignons persillés, SOURIS D’ AGNEAU 26 € :
* Brouilly AOP = 27€ jambon cru, émietté de chévre, tomates ENTREE DV
J ’ ? Accompagnement : gratin dauphinois ou frites ou ENTRéE PLAT DU JOUR
e Coca, Coca zéro (33cl) 4.50€ polenta crémeuse
» Evian, Badoit Rouge (33cl) 450€ SALADE D’AUTOMNE 22€ DV JOUR JOUR -
. - - PLAT DV JOUR
e Schweppes Tonic ou Agrumes (25cl) 4.50€ BORDEAUX 7561 Salade verte, boudin blanc, tomates, pommes Pl E CE DE BOEUF 28 € PLAT DU DESSERT )
e Fuzetea Péche, Orangina (25cl) 450 € fruit tiédes, noix, endives, roquefort .
, 9 Sauce Marchand de vin ou Roquefort JOUR DV JOUR DESSERT DV
e Sirop al'Eau 250€ e Chateau Malbec AOC = 27€ Ac::or?pagper:f;t : gratin dauphinois ou frites ou JOUR
* Diabolo bouteille (33cl) 450€ .« LaSiréenede GiscoursAOC [ = 42€ [PEASE] ST
Sirops : Cassis, Citron, Fraise, Framboise, Grenadine, SPECI ALITES — 2“€ _— 2“€ - 32€ —
Menthe, Orgeat, Péche, Cerise, Violette F O N D U E S & P I E RR A D E
. . LOIRE 75cl Prix indiqués par personne.
* Jusde Fruits Artisanal (25¢l) € Prix indiqués par personne. Minimum 2 personnes.
by o P « St-Nicolas-de-Bourgueil AOP 28¢€ ESCALOPE SAVOYARDE 26€
Saveurs : Abricol, Orange, Fraise, Péche, Pomime Tomate 9 o= Escalope de volaille, jambon cru, Reblochon FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES 24€ MENU ARAVIS
e Cidre Brut (25cl) 450 € gratiné accompagné de gratin de Crozets Avec salade verte Au choix sur la carte
i 6€
® Gingerbeer(z0c) LANGUEDOC el TARTIFLETTE 22¢€ FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES 26€ SALADE
] Pommes de terre au reblochon fondu, lardons, EPES
¢ Pic saint-Loup = oignons, Salade verte, Charcuterie Aves salado vere VIANDE ou POISSON
+ Pression Blonde Heineken (25c¢l) 450€ ) (Sauf Spécialités)
| PLANCHE DU BERGER 23 € Supplément Jambon Cru =
(50cl) 8€ BOURGOGNE 750l Beignets de pommes de terre, crottin de cheévre et & Pomme de Terre Orenailles : +12€ (2 pers) DESSERT
¢ Pression Affligem Blanche ou Ambrée (25¢l) 5€ sa confiture de myrtlllles, tomme de Savoie, (SauF Café ou Thé 9ourmand)
(500]) 5 o Hautes-Cétes-de-Beaune AOP = 38€ reblochon, charcuterie, Salade verte PIERRADE 29¢€ 37€
« Biere Heineken sans al I (33cl) 5€ Viande de Boeuf a cuire sur pierre, frites, salade
lere Reineken sans alcoo ¢ REBLOCHE 25€ verte, sauce curry, cocktail, tartare
* Desperados & sans alcool (33 cl) 5€ Reblochon fondu, pommes de terre, Salade
+ Pelforth Brune (33c) sc PROVENCE 75l verte, Assortiment de charcuterie MENU ENFANT
A -12 ANS
* Biéres du Mont-Blanc (33cl) 650€ o |GP Méditerranée 1 Do 28€ PATES Steak haché ¢ Frit
ea ache rites
Génépi, IPA, Myrtille - ou -
VS TS POISSON PATES BOLOGNAISES 18€ Burger enfant ¢ Frites
EAUX 75cl Parmesan rapé - ou -
FILET DE TRUITE ROSE 26€ - Pates bolognaises
e Evian, Badoit (100cl) 6€ e Cerdon 35€ Sauce citron n o 70
o PresEEEs 35€ Accompagnement : Gratin dauphinois, Polenta ou LASAGNES VEGETARIENNES <, ) 22¢€ ET SA GLACE MEUH !
Frites Avec Salade verte > :
BOISSONS CHAUDES ¢ Champagne 60€ |5€
e Café expresso 2.50 € DESSERTS
: 4 € A
* Double café oo VERRES DE VIN 12.5¢l PATISSERIES MAISON 10€ VERRINES MAISON 9¢€ PARFUMS DE GLACE 3e
° Cap‘pu'ccmo. . ) ) Servies avec une boule de glace Une boule
e Café Viennois 6€ e Jacquére Vin de Savoie AOP 4.50€ vanille et chantilly e Tiramisu Choco-Noisette CAFé u THé « Vanille Bourbon o Génépi ’
. o
* Latte Macchiato 6€  « Chardonnay IGP 5.50€ ) e Tiramisu Café GOURMAND « Chocolat Noir * Myrtille 5€
* Latte Machiato aromatisé 7€  « Alsace Pinot Gris AOC 650€ ¢ Tarte Myrtilles . Verrine Citron Ty . Framboise Deux boules.
e Chocolat Chaud 4€ * Tarte Tat'”. e Rhum-raisins * Citron 7.50€
* Moccaccino 6¢€ ¢ Mondeuse AOP = 450¢€ * Dessertdujour “€ e Caramel Trois boules.
e Chocolat Viennois 6 € e Cobtes-du-Rhéne AOC ? 5.50€
)
e Thé Noir, Earl Grey, Darjeeling... 4€ e Vacqueyras AOC 7.50€ . . L
e Thé Vert. Vert menthe. Citron L€ e m Restiar Y Tous nos plats sont élaborés sur place dans nos cuisines, selon nos recettes a partir de produits de qualité. (=)
’ ’ | || 5 T Pour toute particularité alimentaire, sans viande ou allergie, n'hésitez pas 4 nous demander conseil. C o
¢ Infusion:Verveine, Tilleul,... 4 € e Rosé IGP Méditerranée v 450¢€ L4 b= S8 EZEN  CHEQUE-VACANCES
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